
Liebe Gäste,

es ist uns eine Freude Sie in unserem Ristorante Cavallino begrüßen zu dürfen.
Mit Vergnügen möchten wir Sie mit unseren Speisen und unserem Ambiente verwöhnen und Ihren 

Gaumen, sowie Ihre Geschmacksnerven erfreuen.
Die frische Zubereitung aller Gerichte ist dabei eine Selbstverständlichkeit. Sollte es dabei etwas 

länger dauern, bitten wir Sie deshalb um Verständnis.
Wir verwenden ausschließlich frische Produkte.

Unsere Pizzen belegen wir z.B. nur mit echtem Edamer Käse und Hinterschinken. Jegliche Zutaten 
erhalten wir von ausgesuchten Händlern aus der Region und 

alle Lieferanten garantieren für ihre Produkte.
Sprechen Sie uns an, falls Sie Änderungen oder Zusatzwünsche haben sollten.

Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt!

73054 Eislingen  Steinbeisstr.7 
Tel.: 07161 / 988 93 25
Fax: 07161 / 290 08 99

E-Mail: ristorante@cavallino-eislingen.de

 Öffnungszeiten:  Montag Ruhetag
Dienstag bis Freitag 

11:30 Uhr bis 14:30 Uhr (warme Küche bis 14:00 Uhr)
17:30 Uhr bis 23:00 Uhr (warme Küche bis 22:00 Uhr)

Samstag
17:30 Uhr bis 23:00 Uhr (warme Küche bis 22:00 Uhr)

Sonntag
11:30 Uhr bis 14:30 Uhr (warme Küche bis 14:00 Uhr)
17:30 Uhr bis 22:30 Uhr (warme Küche bis 21:00 Uhr)



Zuppe – Suppen

Crema di Pomodoro
11Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum und Sahne

7,00 €

Minestrone
12Frische Gemüsesuppe

8,90 €

Zuppa di Pesce
Suppe mit tagesfrischem Fisch und Meeresfrüchten 

16,17in Fischbrühe und Tomatensauce
19,90 €

Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene befinden sich auf der letzten Seite 



Aperitivi - Aperitif

Prosecco
4,90 €

Proseccoschorle
5,90 €

Aperol Sprizz
1Prosecco, Aperol, Soda und Orangenscheiben

7,90 €

Rosato mio Ramazzotti
Prosecco, Rosato, Soda und Basilikumblätter

7,90 €

Hugo
Prosecco, Soda, Holunderblütensirup und frische Minze

7,90 €

Martini Bianco
Serviert mit Eis und Zitrone

5,90 €

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc mit Himbeere, Erdbeere und Shweppes Wild Berry

7,90 €

Aperitif- Alkoholfrei 

Crodino
Serviert mit Soda oder Orangensaft

5,90 €

Bitterino
Serviert mit Soda oder Orangensaft

5,90 €



Insalate - Salate nach ,,Italienischer Art"

Insalata Mista
Gemischter Salat der Saison

7,90 €

Insalata Mista con Tonno e Mais
17Gemischter Salat mit Landgurken, Mais, Kirschtomaten und Thunfisch

12,90 €

Insalata Caprese
11Tomatenscheiben mit Mozzarella, Oregano, Balsamico und frischem Basilikum

11,90 €

Insalata della Casa (Salat des Hauses)
Gemischter Salatteller mit Tomaten, Mozzarella, Rucola, gekochtem Ei, frischen 

11Champignons und Parmesanscheiben
14,90 €

Insalata Rusticale
Gemischter Salatteller mit gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen und gebratenen 

19Champignons in leichter Sojasauce mariniert 
17,90 €

Insalata ai Gamberetti
16,17Gemischter Salatteller mit gebratenen Shrimps und Champignons in Sojasauce

18,90 €

Insalata  „Parma“
10,11Gemischter Salatteller mit Parmaschinken, Mozzarella und Parmesanscheiben 

15,90 €

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen unsere selbst gebackenen Mini - Pizzabrötchen
Alle Salate werden mit unserem hausgemachten Dressing serviert

(Ohne Milchprodukte/Laktosefrei)



Antipasti

Pizza Pane
10Ofenfrisches Knoblauchbrot aus unserem 300°C heißen Steinbackofen

5,90 €

Bruschetta al Pomodoro fresco (4 Stück)
Geröstete Brotscheiben mit frischen Tomatenstücken, kalt gepresstem Olivenöl, 

10Basilikumblättern und Knoblauch
7,90 €

Vitello Tonnato 
9,11,17Zarte Kalbfleischscheiben in Thunfischcrémesauce mit Kapern und Rucola

16,90 €

Antipasti Italiano
11,16,17Italienischer Vorspeisenteller

16,90 € 

Antipasto al Cavallino
11,16,17Italienischer Vorspeisenteller nach Art des Hauses für 4 Personen

60,00 €

Carpaccio di Manzo 
Marinierte, rohe Rinderscheiben mit Olivenöl, Rucola, fein geschnittenen Champignons 

11und Parmesanscheiben
18,90 €

Insalata Frutti di Mare 
Hausgemachter, frischer Meeresfrüchtesalat mit Kirschtomaten und Olivenöl - 

16,17Zitronenvinaigrette
19,90 €

Parma e Melone
Parmaschinken mit Honigmelone

13,90 €

Zu allen Antipasti servieren wir Ihnen unsere selbst gebackenen Mini - Pizzabrötchen



Pasta
Pasta mit Fisch

Spaghetti Frutti di Mare
Spaghetti mit frischen Meeresfrüchten, Knoblauch und frischen Kirschtomaten

10,11,16,17 in Weißweinsauce
19,90 €

Tagliatelle al Salmone
Breite Bandnudeln mit frischen Lachswürfeln und Kirschtomaten in 

9,10,11,17Tomaten - Sahnesauce
18,90 €

Spaghetti ai Gamberetti
17Spaghetti mit Shrimps und Kirschtomaten in Tomaten-Sahnesauce 

17,90 €

Linguine al Cavallino
17Feine Bandnudeln mit Calamariringen, Erbsen und Kirschtomaten in Weißweinsauce

16,90 €

Pasta mit Fleisch

Penne al Filetto di Manzo
Rohrnudeln mit gebratenen Rinderfiletstreifen, gebratenen Champignons, Rucola,

9, 10Parmesanscheiben und frischen Kirschtomaten in leichter Tomatensauce 
18,90 €

Linguine Don Camillo
10, 11Feine Bandnudeln mit Hähnchenbrustfiletstreifen und Champignons  in Rahmsauce 

17,90 €

 Tortellini alla Panna
2,6,9,10,11Gefüllte Teigtaschen mit Schinken in Sahnesauce

14,90

Spaghetti Carbonara
9,10,11Spaghetti mit Ei und Speck in cremiger Sahnesauce

13,90 €



Vegetarische Gerichte

Panzerotti Burro e Salvia
Teigtaschen gefüllt mit Ricotta und Spinat, dazu frischer Rucola und Parmesanscheiben in 

Butter - Salbeisauce
17,90 €

Risotto Piemontese
Reis mit verschiedenem Gemüse und Parmesanscheiben in Butter-Weißweinsauce 

17,90 €

Gnocchi con Verdura
Gnocchi mit Brokkoli und Spinat in Sahnesauce

15,90 €

Überbackene Gerichte

Lasagne al Forno
Nudelplatten mit hausgemachter Rinderhackfleischsauce, mit Käse überbacken9,10,11 

15,90 €

Rigatoni al Forno
Rohrnudeln mit Schinken, frischen Champignons und hausgemachter 

Rinderhackfleischsauce, mit Käse überbacken
15,90 €

Rigatoni  al Cavallino
Rohrnudeln mit verschiedenem Gemüse in Tomaten- Sahnesauce,

 mit Käse überbacken 10, 11

15,90 €



Pizza

Pizza Margherita
Tomatensauce, Oregano und Käse10,11

9,90 €

Pizza Prosciutto / Funghi
Tomatensauce, Käse, frische Champignons und Hinterschinken2,6,10,11 

13,90 €

Pizza Salami / Funghi
Tomatensauce, Käse, frische Champignons und Salami10,11

13,90 €

Pizza Caprese
Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten und Basilikum10,11

14,90 €

Pizza Popeye
Tomatensauce, Käse, Spinat und Gorgonzola10,11

14,90 €

Pizza Hawaii
Tomatensauce, Käse, Hinterschinken und Ananas2,6,10,11

14,90 €

Pizza 4 Formaggi
Tomatensauce und vier verschiedene Käsesorten10,11

14,90 €

Pizza Tonno
Tomatensauce, Käse, Thunfisch und Zwiebeln10,11

14,90 €

Pizza Diavolo
Tomatensauce, Käse, scharfe Salami, Oliven und frische Paprika10,11,17 

14,90 €



Pizza Napoli
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Oliven, eingelegte Sardellen und Knoblauch10,11,17 

14,90 €

Pizza Vecchio Mondo
Tomatensauce, Käse, griechischer Schafskäse und frische Champignons10,11

14,90 €

Pizza Capricciosa
Tomatensauce, Käse, Hinterschinken, Artischocken und frische Champignons2,6,10,11 

14,90 €

Pizza Primavera
Tomatensauce, Käse, Hinterschinken, Salami und frische Champignons2,6,10,11

14,90 €

Pizza 4 Stagioni
Tomatensauce, Käse, Hinterschinken, Artischocken, Oliven und frische Champignons2,6,10,11 

14,90 €

Pizza Mario 
Tomatensauce, Mozzarella, Spiegelei, Blattspinat und Knoblauch

15,90 €

Pizza Frutti di Mare
Tomatensauce, Käse und Meeresfrüchte mit mediterranen Aromen10,11,16,17

16,90 €

Pizza Mista
Tomatensauce, Käse, Hinterschinken, Salami, Paprika, Peperoni, Artischocken und 

frische Champignons2,6,10,11

16,90 €

Pizza Cavallino
Tomatensauce, Käse, Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten und Parmesanscheiben10,11 

16,90 €

Pizza Paesana
Tomatensauce, Käse, Parmaschinken, Kirschtomaten, Ei und Parmesanscheiben10,11 

16,90 €



Carne - Fleisch

Saltimbocca alla Romana
Kalbsrücken mit Parmaschinken und frischem Salbei in Weißweinsauce, 

dazu Bandnudeln
28,90 €

Scaloppina ai Porcini
12Kalbsrücken in Steinpilzsauce, dazu Bandnudeln 

28,90 €

Filetto di Manzo alla Griglia (ca. 250 gr.)
Rinderfilet vom Grill mit Kräuterbutter, dazu Rosmarin Kartoffeln und Gemüse

38,90 €

Petto di Pollo alla Griglia (ca. 220 gr.)
Hähnchenbrustfilet vom Grill, dazu Gemüse

17,90 €

Beilagenänderung nach Ihren Wünschen gegen Aufpreis möglich



Pesce - Fisch

Calamari alla Griglia
17Gegrillter Tintenfisch, dazu Spaghetti aglio e olio

23,90 €

Salmone alla Griglia (ca. 250 gr.)
17Saftiges, frisches Lachsfilet vom Grill, dazu frisches Gemüse

28,90 €

Grigliata Mista di Pesce ( für eine Person)
Gemischte Fischplatte mit saftigem Lachs- und Doradenfilet, Riesengarnelen und 

16,17Oktopus, dazu frisches Gemüse
34,90 €

Orata alla Griglia (Filets, 2 Stück)
16, 17Doradenfilet vom Grill, dazu Gemüse 

26,90 €

Scamponi della Casa
Gebratene Königsgarnelen mit frischen Kirschtomaten und Knoblauch in einer scharfen 

16,17Sauce angebraten, dazu Spaghetti aglio e olio
32,90 €

Polpo alla Griglia
16,17Oktopus vom Grill, dazu frisches Gemüse

28,90 €

Beilagenänderung nach Ihren Wünschen gegen Aufpreis möglich



Dolci - Dessert

Hausgemachtes Tiramisú mit Schokoladensauce
7,90 €

Hausgemachte Panna Cotta 
Gelierter Vanille-Pudding mit Erdbeer-, Schokoladen-, oder Caramelsauce

7,90 €

Hausgemachtes Schokoladen- Soufflé
10,11,15Lauwarmer Schokoladenkuchen, frisch aus dem Ofen mit Vanilleeis

8,90 €

Tartufo bianco
11Halbgefrorenes weißes Schokoladeneis

7,90 €

Tartufo nero
11Halbgefrorenes dunkles Schokoladeneis

7,90 €

Tartufo Pistacchio
11Halbgefrorenes Pistazieneis 

7,90 €

Crêpe alla Nutella
10,11,15Hausgemachte Crêpe mit Nutella, dazu Vanilleeis

8,90 €

Bevande Calde - Kaffee
Espresso        2,50 €
Espresso Doppio       3,50 €
Espresso Macchiato      2,90 €
Espresso Corretto ( Grappa oder Sambucca )  4,90 €
Cappuccino        3,90 €
Latte Macchiato       3,90 €
Kaffee        3,90 €
Tee ( diverse Sorten )      2,90€



Bevande Analcooliche - Alkoholfreie Getränke

1,3  Coca Cola                0,33 Fl.     3,90 €
1 Fanta                           0,33 Fl.    3,90 €
1,3  Spezi                          0,33 Fl.    3,90 €

1,3Cola Zero                    0,33 Fl.    3,90 €
1,3Sprite                           0,33 Fl.                     3,90 €

3Ice Tea ( Pfirsich)        0,4 l                          3,90 €
                               0,3 l                         3,30 €
Bitter Lemon     0,4 l     3,90 €
       0,3 l     3,30 € 

Johannisbeersaftschorle              0,3 l               3,50 €
Johannisbeersaftschorle              0,4 l               3,90 €
Johannisbeersaft                    0,3 l               3,60 €
Johannisbeersaft                    0,4 l               4,20 €

Orangensaftschorle                 0,3 l            3,50 €
Orangensaftschorle                 0,4 l             3,90 €
Orangensaft                             0,3 l              3,60 €
Orangensaft                             0,4 l              4,20 €

Maracujasaftschorle                       0,3 l             3,50 €
Maracujasaftschorle                      0,4 l              3,90 €
Maracujasaft                             0,3 l             3,60 €
Maracujasaft                             0,4 l             4,20 €

Apfelsaftschorle     0,3 l     3,50 €
Apfelsaftschorle     0,4 l     3,90 €

S. Pellegrino / Acqua Panna    0,5 l       4,20 €
S. Pellegrino      0,75 l      6,90 €



Birra - Bier

Fürstenberg Pils vom Fass              0,3 l            2,90 €
                                                         0,4 l            3,50 €

Fürstenberg Pils alkoholfrei          0,3l             3,20 €

1,3Radler                                             0,4l              3,50 €
                                                       0,3l              2,90 €

Radler alkoholfrei                          0,4l              3,50€

Paulaner Hefeweizen vom Fass     0,5 l          3,90 €
                                                       0,3 l          3,50 €

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei   0,5 l         3,90 €

Paulaner Kristallweizen                 0,5 l         3,90 €

Paulaner Hefeweizen dunkel          0,5 l         3,90 €

1,3Heferadler                                      0,5l          3,90 €

1,3 Colaweizen                                  0,5 l         3,90 €



Vini Bianchi - offene Weißweine

Frizzantino DOC (Piermont)       0,25 l              7,90 €
Sehr süßlich, blumiges Aroma  

Pinot Grigio IGT (Motta di Livenza)     0,25l       7,90 €
Trocken, sehr fruchtig, aber dennoch charaktervoll

Chardonnay IGT ( Motta di Livenza)    0,25 l       7,90 €

Weißweinschorle süß/ sauer            0,25l              5,90 €

Vini Rossi Sfusi - offene Rotweine

Primitivo (Puglia)                                                      0,25l                                  8,90 €
Würzig und kräftig

Nero d´Avola (Sizilien)        0,25l                  7,90 €
Halbtrocken

Barberra D´Asti DOC (Piermont)     0,25l          7,90 €
Trocken, fruchtiger Geschmack

Lambrusco IGT (Emilia)      0,25l           7,90 €
Perlig, sehr süß, leichter Erdbeergeschmack, fruchtvoll

Montepulciano d´Abruzzo ( Toskana)    0,25l         7,90 €
Trocken, intensiv

Rotweinschorle süß / sauer                   0,25l              5,90 €

Vino Rosati -  offene Roséweine

Bardolino Chiaretto             0,25l               7,90 €
Trocken, sehr fruchtige Note,

Roséweinschorle süß/ sauer          0,25l            5,90 €



Vini Bianco - Weißwein

Pinot Grigio del Veneto  //  Veneto      Fl. 0,75 L 20,00 €

Rebsorte:   100% Pinot Grigio
Farbe:   leuchtend gelb mit grünen Reflexen
Duft:    frische Aromatik von Birne und Quitte, frischen Kräutern und 
   Zitrusfrüchten
Geschmack:   Ein sehr fruchtiger und saftiger Pinot Grigio. Der Wein hat Kraft,
   zeigt Schmelz im Mund und schmeckt nach Birne und gelber  Melone.

Lugana DOC  //  Bulgarini, Lombardei     Fl. 0,75 L  28,00 €

Rebsorte:   100 % Trebbiano
Farbe:   strohgelbe Farbe mit brillanten Goldreflexen
Duft:    fruchtiges Bukett mit Aprikosen- und Pfirsichnoten
Geschmack:   gute Struktur. Im Geschmack weich und lange anhaltend

Sauvignon Blanc  //  Tiefenbrunner, Südtirol / Alto Adige   Fl. 0,75 L  29,00 €

Rebsorte:   100 % Sauvignon Blanc
Farbe:   leuchtend gelb mit grünen Reflexen
Duft:    ausgeprägtes Bouquet nach Feuerstein, Holunderblüten, Stachelbeeren, 
   grünem Paprika, Salbei und Minze
Geschmack:   angenehm salzig und mineralisch, frisch im Gaumen und durch die fein 
   eingebundene Säure saftig im Abgang

La Manina  //  Manincor, Südtirol / Alto Adige    Fl. 0,75 L  29,00 €

Rebsorte:   Weißburgunder 50 %, Sauvignon Blanc 30 %,Chardonnay 20 %
Farbe:   leuchtend gelb mit grünen Reflexen
Duft:    fruchtbetont nach Quitte, Litschi und rosa Pampelmuse, aber auch frische 
   Aromatik nach Salbei und Minze
Geschmack:   leicht, mit unwiderstehlicher Süffigkeit und schmelzend langem Abgang.



Vini Rossi - Rotwein

Primitivo di Manduria D.O.P.  //  Pliniana, Apulien              FL. 0,75 L  24,00 €

Rebsorte:   100% Primitivo
Farbe:   Rubinrot mit violetten Nuancen
Duft:    Aromen von reifen Kirschen und Pflaumen, sowie Kakao und Vanille.
Geschmack:   Samtige Textur am Gaumen. Körperreich mit warmem, langen Nachhall.

Montepulciano dÁbruzzo.  //  Tenuta Ulisse, Abruzzen     Fl. 0,75 L 24,00 €

Rebsorte:   100% Montepulciano
Farbe:   kräftiges rubinrot
Duft:    schönes Bukett von Kirschen, Brombeeren, Pflaumen, Schokolade, Minze, 
   Paprika, Pfeffer und Veilchen
Geschmack:   am Gaumen fleischig, saftig, viel Frucht, feinwürzig, dicht, finessenreich, enorme 
   Fruchtfülle, elegant, muskulös und mit langem Nachhall.

Ammasso rosso sicilia doc  //  Barone Montalto, Sizilien   Fl. 0,75 L  38,00 €

Rebsorte:   Nero d'Avola, Nerello Mascalese, Merlot, Cabernet Sauvignon
Farbe:   Intensives purpurrot
Duft:    der Charakter ist durch große Opulenz, die Aromen vollreifer Beeren und 
   Eleganz geprägt.
Geschmack:   die Reifung im Holzfass bringt zusätzlich Eleganz und Harmonie. Ein 
   außergewöhnlicher und kraftvoller Wein, mit langem Nachhall  

Amarone della Valpolicella  //  Bulgarini, Lombardei    Fl. 0,75 L 95,00 €

Rebsorte:   50% Corvina, 30% Corvinone, 20% Rondinella
Farbe:   kräftiges Himbeerrot
Duft:    wunderbare Komposition von reifen Kirschen und Pflaumen, dazu Vanille, 
   Nelke, Zimt und Zartbitterschokolade
Geschmack:   Am Gaumen eine wunderbar saftige und sanfte Struktur, perfekt geschliffene 
   Tannine, die Aromen sind harmonisch miteinander verschmolzen und bleiben 
   lange am Gaumen. Der Amarone von Fausto Bulgarini ist fruchtbetont und 
   körperreich, ohne dabei üppig oder schwerfällig zu wirken



Vini Rosato - Roséwein

Garda Classico Chiaretto DOC  //  Bulgarini, Lombardai   Fl. 0,75 L  25,00 €

Rebsorte:   Groppello 35%, Sangiovese 20%, Marzemino 25%, Barbera 20%.
Farbe:   brillante hellrote Farbe mit Rosa-Reflexen
Duft:    außergewöhnlich volles Bukett mit Blütennoten wie Pfirsich-Wildrosenblüten
Geschmack:   Am Gaumen erstmal leicht und frisch, beginnen die Aromen sich erst nach dem 
   runterschlucken so richtig am Gaumen festzusetzen

Digestivo e Grappa - Schnäpse

Ramazzotti 40%              2 cl                        4,90 €

Averna 32%                   2 cl                        4,90 €

Sambucca 32%            2 cl                         4,90 €

Fernet Branca 42%       2 cl                      4,90€

Grappa della Casa 40%       2 cl              4,90 €

Grappa Di Nebbiolo da Barolo 40%       2 cl             7,90 €
 

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und Allergiekennzeichnung 
1 mit Farbstoff 2 konserviert 3 coffeinhaltig 4 mit Beta-Carotin gefärbt 5 Chininhaltig 6 mit Antioxidationsmittel 7 mit Geschmacksverstärker 8 mit Phosphat 9 enthält Ei 10 enthält Gluten 

11 enthält Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 12 enthält Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 13 Lupinen und Lupinenerzeugnisse 14 Weichtiere
15 Schalenfrüchte, d.h. Mandeln Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekanüsse, Queenslandnüsse und daraus gewonnenen Erzeugnisse 16 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 17 Fisch und Fischerzeugnisse 18 

Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 19 Soja und Sojaerzeugnisse 20 Senf und Senferzeugnisse 21 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 22 Schwefeldioxid und Sulfit


